
 

 
*MENÚ NAVIDAD Y SAN ESTEBAN* 

 
 

*APERITIVOS* 
Mejillones con romesco 

Torraditas de escalivada y queso de cabra  
Chips y Olivas 

 
 

*PRIMEROS* 
Escudella con pelota y galets 

Canelones caseros de pato y foie  
Cogollos con cóctel de marisco y salsa rosa 

 
 

*SEGUNDOS* 
Meloso de ternera de Angus confitada al oporto  

Entrecot a la brasa con patatas  
Rape y merluza  a la  marinera con almejas y langostinos 

Pierna  de cabrito asada ( +5€ suplemento) 
 
 

*POSTRE* 
Crema catalana 
Flam de huevo 
Tiramisú casero 

Tarta casera de queso 
 
 

*BODEGA* 
Vino tinto Rioja crianza. 

Vino Blanco Rueda 
Agua, Refresco, cerveza. 

Cafés 
45€ Iva incluido  
41€ compra anticipada  

 

 
 

 

 
*MENÚ NADAL  I SANT ESTEVE* 

 
 

*APERITIUS* 
Musclos amb romesco  

Torradetes d’escalivada i formatge de cabra 
Xips i Olives 

 
 

*PRIMERS* 
Escudella amb pilota i galets 

Canelons casolans d´anec i foie  
Cabdells amb còctel de marisc i salsa rosa 

 
 

*SEGONS* 
Melós de vedella  d’Angus confitada a l’oporto  

Entrecot a la brasa amb patates  
Rap i lluç a la marinera amb cloïsses i llagostins 

Cuixa de cabrit  guisada(+5€ suplement) 
 
 

*POSTRES* 
Crema catalana 

Flam d’ou 
Tiramisú casolà 

Pastís de formatge casolà 
 
 

*CELLER* 
Vi negre Rioja criança 

Vi blanc Rueda 
Aigua, refresc, cervesa 

Cafès 
45€ Iva inclòs 
41€ iva inclòs compra anticipada 

 

 
. 

MENÚ FIN DE AÑO  
 

*APERITIVO* 
Langostinos cocidos  

Mejillones con romesco   
Pastel de marisco con salsa americana  

 
*PRIMEROS* 

Cóctel de marisco sobre piña baby  
Crema de langosta 

Canelón de rabo de toro y carrilleras con salsa de oporto 
 

*SEGUNDOS* 
Cazuela de Rape, Merluza  y sepia a la marinera con mejillones 

Entrecot de Angus a la brasa  
Pierna de cabrito confitada con patata hortelana 

 

MENÚ CAP D’ANY  
 

*APERITIU* 
Llagostins cuits  

Musclos amb romesco  
Pastis de marisc  amb salsa americana  

 
*PRIMERS* 

Còctel de marisc sobre pinya baby  
Crema de llangosta 

Caneló de cua de bou i galtes amb salsa d’oporto 
 

*SEGONS* 
Rap i sípia a la marinera amb musclos 

Entrecot d’Angus  a la brasa  
Cuixa de cabrit confitada amb patata hortelana 

 
*BODEGA* 

Vino tinto Rioja crianza 
Vino blanco Rueda 

Agua, Refresco o cerveza y café 
72€ Iva incluido 
68€ iva inc compra anticipada 

Pastel de FIN DE AÑO 
Copa de cava 

Cotillón 
Uvas de la suerte, o no!!! 

Baile hasta las 3:30 
Y chocolate con bizcochos 

Pastís de CAP d’any 
Copa de cava 

Cotilló 
Raïm de la sort, o no!!! 

 
Ball fins les 3:30 

I xocolata amb melindros 

*CELLER* 
Vi negre Rioja criança 

Vi blanc Rueda 
Aigua, Refresc o cervesa 

 i cafè 
72€ Iva inclòs 
68€ iva inclòs  

Per confirma la reserva, paga i señal de 30€ per persona. 
Si el mateix dia escance-la un o mes comensals es perd 
La paga i señal.    Confirmar per wsap 692659695 

Para confirmar la reserva, paga i señal de 30€ per persona. 
Si el mismo  dia se cancela  uno o mas comensales se pierde  

La paga i señal.    Confirmar per wsap 692659695 

Las reservas por whatsapp al telefono 692659695 
15€ de paga i señal por persona. Si el misno día se cancela uno 
o mas comensals es perd la paga i senyal 

Les reserves per whatsapp al telèfon 692659695 
15€ de paga i senyal per persona. Si el mateix día es cancel-
la un o mes comensals es perd la paga i senyal 


